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  9:00　受付開始
  9:30　作業開始  　　
12:00　昼食　　　　
13:00　作業再開　　　  
17:00　終了　　　　　  

《コース詳細》
実施場所：タケフナイフビレッジ
開  催  日：7月20日(日)・21日(月) の2日間
受  講  料：60,000円 
参加定員：4名
支払方法：事前に銀行振込 (6月中旬予定)
応募資格：18歳以上～

●コース内容●
【 炭素鋼のカスタムナイフを製作する  】

使用材料

鋼材－白紙(鉄の鋼)を柔らかい鉄で挟んだもの 
　　　板厚 6㎜, 幅 40㎜, 長さ 240㎜  ＊最大
口金－鉄の口輪, 柄－樫, ピン－ 真鍮(4㎜)
◆出来上がりサイズー刃渡150㎜程度
*形は銃刀法に違反しないものに限る

ADVANCE
アドバンス

2025年7月20日(日)・21日(月)

このコースでは、オリジナルのカスタムナイフ・革シースを製作します。職人のサポートを受

けながら、火造鍛造、ならし、焼き入れ、研ぎ、名入れ、柄つけ、革シース作りなど、ほとん

どの工程を体験することが出来ます。内容がレベルアップするため、過去に、手作りナイフ鍛

造教室・クリエイティブラボのいずれかのコースに参加経験がある方が対象となります。今回

は、若き伝統工芸士の1人・山本直が担当いたします！

スケジュール                         
1日目 2日目

※受付開始は9時です。遅くとも開始5分前には
受付を済ませていただきますよう、ご協力をよ
ろしくお願いいたします。

  9:00　作業開始         
12:00　昼食                
13:00　作業再開
15:30　終了・片付け        
17:00　解散
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参加者の皆さんがイメージしているナイフを形に
出来るよう、そして満足してもらえるように2日間
精一杯サポートします！

◀今回講師の山本打刃物代表・山本直



※傷害保険に加入しますが、わずかな保険ですので、

　各自十分にお気をつけて作業をお願いいたします。

3日前：25％
2日前：50％
前日：75％
当日：100％

《各種注意事項》　
＊開催中の食事・移動手段は各自でご用意ください。
＊宿泊費はお客様負担で、ご予約も各自でお願いいたします。(ホテル情報P3)
＊グループでのお申込みは出来ません。各自でご応募をお願いいたします。
＊動きやすく、作業しやすい服をご着用ください (スカート、短パン、サンダル等は厳禁）
＊火花が出る作業もございますので、長袖の着用をおすすめします。
＊軍手・エプロン・防護眼鏡は、こちらでご用意いたします。
＊機械を使用する際は、支給された防具を必ず着用し、指導員の付き添いのもと正しく使用してください。
＊事故防止のため、指導員の指示には必ず従って下さい。

▼申し込み方法▼
右のQRコード、または下記の応募フォームよりご応募ください。
締切：2025年5月25日(日) 23:59　
ここをクリックしてお申し込みへ

応募フォームの各質問に答えていただいた後、必ず送信を押してください。
希望者が多い場合は「抽選」となりますので、予めご了承ください。
【5月29日(木)】までに申込者全員に当落のお知らせを送らせていただきます。
その日を過ぎても連絡が来なければ、大変お手数ですがご一報ください。
※迷惑メールに振り分けられる事があるため、必ずご確認をお願いいたします。
　ドメイン@takefu-knifevillage.jp からのメールを受信できるよう設定してください。
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【キャンセル料について】
お客様都合のキャンセルに関しましては、右記の通りキャンセル料
が発生いたします。当日無断欠席の方も100％とさせていただき、
今後の参加をご遠慮いただく場合がございます。
万が一キャンセルされる際には、速やかにタケフナイフビレッジ協
同組合までご連絡ください。
TEL: 0778-27-7120  (受付時間 9:00～17:00)

＊これ以降のお申し込みは、すべて無効です

■カスタムナイフ作製工程■

*完成イメージ例

https://forms.gle/jqJxwvGHxn8ShrWR8


2日間タケフナイフビレッジ工房を貸し切り、あなたの理想の刃物を作るお手伝いをさせていだだきます。

●少人数制で手厚い指導が受けられる　●製作の自由度が高い　●ハンマー占有時間が長い　●ハンドル材持ち込み可能

別料金ですが各種ハンドル材購入も可能、鋼材の持ち込みも可能 (※注意を参照)

本コースでご用意出来る材料は、炭素鋼の鋼材のみで、ある程度厚みと幅の鋼材をご用意しておりますが、

刃渡：最大24センチ程度まで　刃幅：最大4センチ程度まで　刃厚：最大6ミリ程度まで

となっており、蕎麦包丁などの幅広い物や、長すぎる物は不可とします。また、槍や諸刃(ダガータイプ)の剣や刀、

あいくち、などの危険な形状の刃物の製作はご遠慮頂きます。

ナイフショップやネットで個別で購入した持ち込み炭素鋼材やハンドル材料、木鞘でもokです。

鋼材料名、焼準温度、焼き入れ温度の鋼材内容が分かる鋼材にして下さい

※注意

ステンレス系や、青紙系は鍛造後、別料金の焼きナマシ(焼鈍) が必要です。

作業後こちらでお預かりさせていただき、数週間後に着払い郵送で返却となります。

体験期間中に焼鈍が必要な特殊な持ち込み鋼材を鍛造した後の作製作業は出来ませんのでご注意下さい。

通常のクリエイティブラボ(旧ナイフ教室) の各コースとは別で、鍛造作業以外の作業内容は細かく指定しておりません。

以前のナイフ教室で作られた作品を仕上げる事も可能です。凝った仕様のナイフや鉈、カスタムナイフ、カスタム包丁、

特殊な形状の刃物を製作するコースですので、基本的には2日間の教室では完成出来ない内容です。あくまで、2日間ナイ

フビレッジの工房の工作機械を自由に使用でき、講師が手厚い指導で刃物製作が出来る教室と認識して下さい。

教室終了後は、ご自宅でハンドルの仕上げ研磨加工や仕上げ研ぎの加工、鞘の仕上げ加工が出来る方向けのマニアックな

コースとなりますので、予めご了承下さい。

もちろん、2日間で完成出来る内容のご提案もできます。その場合、クリエイティブラボのベーシックコース(旧ナイフ教

室の初級)の和式の柄が付いた、皮シース付きの炭素鋼(鉄)の鍛造ナイフとなります。

大まかな、カスタムナイフの場合の製作手順

①こちらで用意している、各種厚みと幅の炭素鋼の３枚合わせ(軟鋼と鋼を合わせた鋼材)の中から

　目的の大きさの鋼材を1丁分選んでカット

②鍛造練習後、ご自身の鍛造でお好みの厚み、幅に鍛造していただきます。(各自1本ほど)

③焼きならし(焼準) は講師がします。

④粗方カットし、外径を研磨

　製作したいナイフや刃物の実寸の型紙をご用意していだだくと作業し易いですので、是非ともご用意して下さい

⑤焼き入れ

　※注意　焼き割れの破損リスクは全ての刃物に有ります。こちらでは、焼き割れた場合の保証はできかねますので、

　　　　　ご了承下さい。刃が大きかったり、厚みがあったりすると、割れるリスクが上がります。

⑥研ぎ (実際に切れるまで、刃付け作業をご自身で行っていただきます)

⑦ハンドル付け (貼り合わせ鋲付け、鉈柄もok)

⑧鞘作り (本革での手作り皮シース)

⑨名入れ

⑩ハンドル仕上げ

～完成～
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職人からのメッセージ



◇アクセス・問い合わせ先◇                         

☆武生インターから約10分 

会場：タケフナイフビレッジ
駐車場：無料

〒915-0031
福井県越前市余川町22-91
0778-27-7120
 

https://goo.gl/maps/GjQ9XxDu6XKaSRzB9
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◇ホテル情報◇

《プリンスホテルタケフ》
住所：〒915-0094 福井県越前市横市町39-8-3
電話： 0778-23-1001
＊会場から車で10分圏内  
http://www.hotel-pht.co.jp/

《ホテルルートイン武生インター》
住所：〒915-0041 福井県越前市葛岡町6字15－5
電話：050-5576-7705
＊会場から車で10分圏内
https://www.route-inn.co.jp/hotel_list/fukui/index_hotel_id_676/

《ホテルクラウンヒルズ武生駅前》
住所：〒915-0071 福井県越前市府中1-2-3
TEL : 0778-23-8100
＊駅横  徒歩1分以内
https://breezbay-group.com/hch-takefu/

《スーパーホテル越前・武生》
住　所：〒915-0074 福井県越前市蓬莱町2-15
電　話：0778-55-9000
＊駅から徒歩で約5分
https://www.superhotel.co.jp/s_hotels/takefu/

https://goo.gl/maps/GjQ9XxDu6XKaSRzB9
http://www.hotel-pht.co.jp/
https://www.route-inn.co.jp/hotel_list/fukui/index_hotel_id_676/
https://breezbay-group.com/hch-takefu/
https://www.superhotel.co.jp/s_hotels/takefu/

